"BAMIX" - to skrét od stéw "battre" (ubijac) i "mixer" (mikser).
Nazwa znana od 1950 roku, w ktdrym szwajcarski inzynier Roger
Perrinjaquet opatentowat nowe urzadzenie - pierwszy mikser reczny.

Qd tej chwili triumfalnie zagoscit w kuchniach i dzi$ uzywa go codziennie
ponad 11 miliondw jego zadowolonych nabywcow.

Bamix® jest w stu procentach produktem szwajcarskim.

17000 obrotéw na minute, co w potaczeniu z pomystowymi koricdwkami daje idealne efekty pracy i jest jego gtdwnym
atutem. Uzywa sie go w tych przypadkach, gdy ilos¢ miksowanych produktéw jest niewielka, a uzycie blendera z duzym
kielichem jest niewygodne ze wzgledu na jego rozmiary. Pracuje w dowolnym naczyniu, takze bezposrednio w garnku
podczas gotowania. Totez dobrze jest przechowywac go pod rekg, tuz w poblizu kuchenki. W wyposazeniu standardowym
przewidziano do tego celu specjalng podstawke, ktdrg mozna w razie potrzeby przykreci¢ do Sciany.

Wymienne koncowki ze stali nierdzewnej bedace w wyposazeniu, otwierajg duzy wachlarz wykorzystania nadzwyczajnej
szybkosci obrotow urzadzenia i przeznaczone sg do réznych zastosowan: rozdrabniania, ubijania, ubijania z rozdrabnianiem.
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N6z gwiazda - jest ostry i specjalnie wyprofilowany do najbardziej skutecznego rozdrabniania. Stuzy do
przygotowywania kremowych zup i sosoéw, purée z gotowanego miesa, positkow dla dzieci. Wszystko wygodnie,
bezposrednio w garnku, bez potrzeby przelewania do innych naczyn i eskalacji zmywania.

Tq koncdwka mozna idealnie rozdrobni¢ owoce na mus do deseru lub w trakcie smazenia dzemdw. Owoce mrozone
zamienig sie dzieki niej w delikatne sorbety, wzbogaca koktajle, podobnie jak inne zimne napoje w rozkruszone kostki lodu.

Jo

Tarcza ubijajaca — gtadki talerzyk, odchylony od pionowej osi pod niewielkim katem, dzieki czemu podczas
szybkich obrotéw wywotuje efekt ubijania. Jest najlepszg koncdwka do napowietrzania wszelkich mas ktére powinny by¢
puszyste i lekkie, jak piany z biatek, kremy, suflety, flany i desery typu tiramisu. Wytrawni kucharze postugujq sie nim
przyrzadzajac puszysty beszamel czy sos holenderski, ktére dochodzg tym sposobem do idealnej, homogenicznej emulsji.
Tarcza ubijajgcg mozna zaskakujgco i spektakularnie spieni¢ odttuszczone mleko, ktére odchudzajagcym sie zastapi
z powodzeniem bitg $mietane do kawy lub deseru.
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Tarcza miksujaca oprocz ubijania ma takze funkcje rozdrabniajaca, totez postuzy dobrze do przyrzadzenia
np. majonezu, omletu, past do kanapek, a takze ziemniaczanego purée, soséw i dipéw satatkowych.
Nadaije sie swietnie do puszystych, kremowych shake'ow i orzezwiajacych napojow z owocdw.
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Nozyk do miesa posieka $wieze lub gotowane mieso lub ryby, jak réwniez wtdkniste warzywa.
Nie wchodzi w skfad wyposazenia standardowego.

BAMIX moze wprawi¢ w ruch wiekszy nozyk znajdujacy sie w osobnym naczynku

z pokrywka i zadziata w ten sposdb jak mtynek. Naczynko wykonane jest

z antyudarowego, przezroczystego poliweglanu, dzieki czemu mozna kontrolowac przebieg
i efekt mielenia. Miynek przeznaczony jest mielenia suchych sktadnikéw - jak twardych
seréw, suszonych grzybdw, czekolady, cukru, przypraw, suchej butki, orzechéw, zbdz

i kasz. Dobrze poradzi sobie takze ze $wiezymi produktami i posieka czosnek, natke,
cebule, ziota, jajka na twardo, miekkie mieso na porcyjke tatara, i inne.




Dostepne modele:

BAMIX DE LUXE L180

BAMIX DE LUXE L160
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BAMIX DE MONO140

Kolory: czerwony, kremowy, srebrno-czarny, czarny, granatowy, ciemnoniebieski,
jasnoniebieski, rézowy, pomaranczowo-czarny, zielono-czarny

Wyposazenie standardowe:

e koncéwki wymienne wykonane ze stali nierdzewnej:
n6z gwiazda,
tarcza ubijajaca,
tarcza miksujaca

e miynek

e podstawka z organizerem do kofncédwek

Dane techniczne:

ur
silnik 230 V, 50 Hz i @ g
moc 180 W ?j
obroty/min 12000 (I bieg) / 17000(II bieg) ] A |
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dtugosc¢ catkowita 34 cm

waga 850 g
dtugos¢ przewodu 1,9 m (przewdd skrecony)
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Kolor szary (dwa odcienie)

Wyposazenie standardowe:

e koncowki wymienne wykonane ze stali nierdzewnej:
noz gwiazda,
tarcza ubijajaca,
tarcza miksujaca

e miynek

e podstawka z organizerem do koncowek

Dane techniczne:

silnik 230 V, 50 Hz

moc 160 W

obroty/min 10000 (I bieg) / 16000(II bieg)
dtugos¢ catkowita 34 cm

waga 850 g

dtugos¢ przewodu 1,9 m (przewdd prosty)

Kolor szary (dwa odcienie)

Wyposazenie standardowe:

o koncdwki wymienne wykonane ze stali nierdzewnej:
n6z gwiazda,
tarcza ubijajaca,
tarcza miksujaca

e pojemnik 600 ml z poliweglanu z pokrywka

e uchwyt Scienny z organizerem do kofcédwek

Dane techniczne:

silnik 230 V, 50 Hz

moc 140 W

obroty/min 10000 (I bieg) / 15000(II bieg)
dtugos¢ catkowita 34 cm

waga 850 g

dhugos¢ przewodu 1,9 m (przewdd prosty)



Naczynia dodatkowe

Mikser reczny moze pracowac¢ w dowolnym naczyniu, takze bezposrednio w garnku podczas gotowania. Najwygodniejsze sg
naczynia stosunkowo waskie i wysokie, poleca sie wyzsze kubki i szklanki. Proponujemy specjalne naczynka, ktdre swoim
ksztattem i wymiarami sg idealnie przystosowane do pracy z mikserem recznym. Wykonane z niettukacego sie, przezroczystego
poliweglanu, sg odporne na uderzenia i na temperature do 150°C. Dzieki dopasowanym pokrywkom mogg by¢ uzywane do
przechowywania otrzymanych produktéw. Nadajq sie do kuchenek mikrofalowych i zamrazarek.

Naczynko do majonezu

Wielkos$c idealna do zrobienia porcji majonezu lub ubicia biatek z 1 do 2 jajek
Wykonane z poliweglanu, odporne na temp. do 150°C,

W wyposazeniu szczelna pokrywka

Pojemnosc: 0,4 litra,

Wysoko$¢: 12 cm

Srednica: 7 cm
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Naczynko uniwersalne
< Wykonane z poliweglanu, odporne na temp. do 150°C,
ma naniesiong podziatke
W wyposazeniu szczelna pokrywka
Pojemnosc: 0,6 litra
Wysokosc: 14 cm
Srednica: 9 cm
l Pojemnosc: 0,8 litra
Wysokosc: 16 cm

” Srednica: 11 cm

Dzbanek z dziobkiem do wylewania

Wykonane z poliweglanu, odporne na temp. do 150°C,
ma naniesiong podziatke

W wyposazeniu szczelna pokrywka
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